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WELKOM

Een geslaagd evenement is natuurlijk niet compleet zonder goed eten en drinken.

Indeze brochure vindt u ons aanbod voor de culinaire aspecten van uw evenement.

Het aanbod in deze brochure zijn suggesties. Graag verzorgen wij een op maat gemaakt voorstel op basis van uw wensen. 

Onze chef werkt graag met u samen aan een voorstel om uw gasten te verrassen.De mogelijkheden zijn oneindig,

dus laat ons vooral uw wensen weten!

Met vriendelijke groet,

NH Conference Centre Leeuwenhorst



TEMPTING  
BREAKS

MORNING BREAK |4,95 PER PERSOON

Fruitsappen  

Vers fruit

Zoete delicatessen

TEMPTING BREAK MORNING |7.00 PER PERSOON

Fruitsappen 

Vers fruit  

Hartige snacks

Zoete delicatessen

AFTERNOON BREAK |7,50 PER PERSOON

Fruitsappen

Monin siropen met mineraalwater  

Rauwkoststicks met dips

Zoute kaasstengels

Warme snack zoals een vegetarische loempia of Tatsuta kip 

Diverse gedroogde worsten

TEMPTING BREAK AFTERNOON |9,95 PER PERSOON

Diverse soorten water met smaak  

Fruit en groente smoothies  

Diverse sandwiches  

Flammkuchen

Rauwkoststicks met hummus dip  

Tomatensalade

Diverse soorten snoepgoed



HEALTHY BREAK |7,45 PER PERSOON

Vitamineshot 

Kistje met fruit  

Rauwkost met dip

Eat Natural energybar

GEPERSONALISEERDE BREAK

Graag een persoonlijk tintje geven aan uw break? 

Stuur ons uw bedrijfslogo en wij zorgen voor uw logo 

op bijvoorbeeld petit fours of taart.

Eenmalige drukkosten van 72,50

GEPERSONALISEERDE BUFFETKAARTJES |2,50 PER STUK

Buffetkaartjes met uw bedrijfslogo.



SPECIAL  
BREAK

Maak indruk op uw gasten!Vers bereide

delicatessen op locatie,voor een break met  

een WOW-effect.

•Vers gebakken stroopwafels

•Popcornmachine

•Suikerspinnen

•Haringkar

•Noodles doosjes

•Vegetarische loempia’s

Laat ons uw wensen weten,de

mogelijkheden zijn eindeloos.



SWEET & DELICIOUS

Naast de uitgebreide breaksbieden wij ook los te bestellen zoete lekkernijen aan, 

die ‘s ochtend of in de middag geserveerd kunnen worden.

per persoon

3,95

5,25

4,95

2,95

4,75

4,25

2,50

Assortiment aan mini muffins zoals chocolade, vanille en bosvruchten

Assortiment aan brownies, donuts en macarons

Assortiment aan mini stroopwafels, gevulde koeken en bokkenpootjes 

Cake van ‘Koekela’

Luxe petit fours

Kistje boordevol seizoensfruit  

Candy bars

SNACKS

Deze snacks kunnen geserveerd worden in vergaderzaal 

of in een van onze lounges.

per persoon

4,50

4,50

4,50

4,50

4,50

Tatsuta kip met zoetzure salade

Vegetarische quiches  

Stoombroodje met pulled chicken  

Assortiment aan bladerdeeghapjes  

Warme kiptortilla



GRAB &GO |7,50 PER PERSOON

Als feestelijke afsluiting van een geslaagde bijeenkomst, voor onderweg naar huis of 

gewoon voor de lekkere trek,het Grab & Go buffet wordt altijd goed ontvangen.

Als allerlaatste,voordat uw gasten ons hotel verlaten, staat er een buffet klaar waar zij een 

eigen pakketje kunnen samenstellen om mee te nemen.Het buffet bestaat uit:

•Flesjes drinken

•Candybars

•Zoute snacks

•Diverse soorten fruit

•Snoepgoed



LUNCH 
BUFFETTEN

NH BUFFET SPECIAL I25,95 PER PERSOON

SALADES

Diverse rauwkosten  

Diverse bladsla soorten

Acht verschillende garnituren,zoals olijven,croutons en  

zongedroogde tomaten

Samengestelde salade van de chef

SOEP & NOODLES

Een zelf samen te stellen soep naar Aziatisch voorbeeld.Door  

een combinatie van noodles en diverse verse ingrediënten 

zoals kipfilet,gefrituurde ui,prei,taugé,rode/groene peper,  

garnaaltjes en koriander overgoten met een overheerlijke 

Oosterse bouillon.

Dagelijkse wisselende klassieke soepen zoals een  

ambachtelijke minestronesoep.

BROODJES

Drie verschillende soorten broodjes belegd met vlees, vis en 

een vegetarisch beleg. Aangevuld met harde broodjes,diverse 

tapenade,boter en kruidenboter.

WARME GERECHTEN

Drie warme gerechten die samen te combineren zijn tot een  

warme maaltijd, zoals kip yakitori, viskoekjes, noodles met 

roergebakken groenten, kip tortilla, rode mul met tomaten ravioli, 

geroosterde kippendijen en pilav rijst

NAGERECHTEN

Een dessertbuffet bestaande uit diverse kazen,  

vers gesneden fruit, een zoet dessert en handfruit.

DRANKEN

Koffie, espresso, thee,melk en twee vruchtensappen op het buffet 

en mineraalwater op de tafel.



SANDWICHLUNCH |19,95 PER PERSOON

Huisgemaakte tomatensoep van pomodori’s

Verschillende soorten ambachtelijke witte en bruine broodjes met diversiteit aan gemengde 

slasoorten, dressings en lekkere groene garnituren en verder belegd met:

•Fricandeau

•Kip kerrie salade

• “Beemster”oude kaas

•Zalmsalade

SANDWICHLUNCH DE LUXE |23,00 PER PERSOON

Een scala van ambachtelijke broodjesdie royaal belegd zijnmet:

•Krabsalade

•Romige brie

•Serrano ham

•Biologisch gerookte kipfilet

De warme snack is een broodje “Amsterdamse” kroket met grove mosterd. 

Daarnaast wordt er een saladebuffet, bestaande uit meerder slasoorten, dressings en 

garnituren geserveerd.



APPETIZERS

KOUD

Kaasstengels 

Notenmelange

Beemster kaas met mosterd  

Luxe zoute koekjes

Olijven

Rauwkoststicksmet yoghurtdips

per portie

2,95

2,95

5,95

5,50

3,95

4,95

WARM

Amsterdamse bitterbal  

Groentekroketje 

Hollandse garnalenkroket  

Vegetarische mini loempia

Yakitori spiesjes met wakame

per stuk

1,25

1,25

1,50

1,25

3,95



BITTERGARNITUUR |5,25 PER PERSOON

TAFELGARNITUUR

Notenmelange

GESERVEERD

Amsterdamse bitterbal  

Groentekroketje

Mini loempia’s

BITTERGARNITUUR |6,95 PER PERSOON

TAFELGARNITUUR

Olijven 

Cherrytomaatjes  

Kaasstengels

GESERVEERD

Amsterdamse bitterbal  

Vegetarische loempia  

Blini met gerookte zalm

Wrap met runderrookvleesen  

kruidenroomkaas

BITTERGARNITUUR DELUXE |9,95 PER PERSOON

TAFELGARNITUUR

Beemster kaasblokjesmet grove mosterd  

Diverse worstsoorten

Notenmelange  

Luxe zoutjes

GESERVEERD

Crostini carpaccio

Blini met gerookte zalm  

Garnalenkroket 

Geitenkaaskroket



DINERS

Met een brede keuze aan voorgerechten, soepen, hoofd- en nagerechten

kunt u uw eigen drie-, vier-of vijfgangen menu samenstellen. Wij hebben 

een aantal menu’s samengesteld om u een idee te geven van wat de  

mogelijkheden zijn.

DRIEGANGENDINER VAN DE DAG

Een dagelijks wisselend driegangendiner vanaf 36,50 p.p.

DRIEGANGENDINER OP MAAT

Een voor u op maat gemaakt driegangendiner vanaf 39,95 p.p.

VIERGANGENDINER OP MAAT

Een voor u op maat gemaakt viergangendiner vanaf 46,95 p.p.

We adviseren u graag voor een bijpassend wijnarrangement.

Wij verzoeken u vriendelijk één keuze te maken voor de gehele groep.



DRIEGANGENDINER

VOORGERECHT

Salade van quinoa met hummus,  

kruidensalade en aceto balsamico dressing

HOOFDGERECHT

Kabeljauw met groene kruiden en een jus  

van rode biet

NAGERECHT

Chocolade panna cottamet een peer  

bavarois

VIERGANGENDINER

VOORGERECHT

Gerookte zalm met citroen,crème fraiche en  

krokante kappertjes

SOEP

Truffelsoep met knolselderij

HOOFDGERECHT

Ossenhaasmet seizoensgroentenen 

een jus van dragon

NAGERECHT

Ovengebakken cheesecake met aardbeien

Onderstaande menu’s zijn suggesties om u een idee te geven wat de mogelijkheden zijn.



WALKING  
DINNER

Terwijl uw gasten in cocktail setting genieten van een drankje,

serveren wij een feestelijk diner uit op kleine bordjes.

5 GANGEN

Koud voorgerecht, soep, warm tussengerecht, 

hoofdgerecht en dessert

54,50 p.p.

6 GANGEN

Koud voorgerecht, soep, warm tussengerecht, 

warm tussengerecht,hoofdgerecht en dessert

65,50 p.p.

7 GANGEN

Koud voorgerecht, soep, warm tussengerecht, 

warm tussengerecht, hoofdgerecht, kaas en dessert

70,00 p.p.

8 GANGEN

Koud voorgerecht, soep, koud tussengerecht, warm tussengerecht, 

warm tussengerecht, hoofdgerecht, kaas en dessert

77,50 p.p.



DINER 
BUFFETTEN

CHEFS BUFFET |38,95

VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio met rucola en Parmezaanse kaas 

Salade van komkommer en tomaat

Huisgemaakte zeevruchtensalade met roze garnalen en krab

Dungesneden varkensfilet met tonijnmayonaise, kappertjes en groene boontjes 

Broodbuffet bestaande uit diverse broodsoorten met gezouten boter en kruidenboter 

Saladebuffet met diverse slasoorten, dressings en garnituren

HOOFDGERECHTEN

Oosterse roergebakken gamba’s  

Vegetarische moussaka

Gestoomde kabeljauw met een venkelsalade, tomaat en citrus dressing 

Gebakken ossenhaaspuntjes met paprika en champignons

Inde schil gekookte krieltjesmet olijfolie 

Gesmoorde seizoensgroenten  

Gekookte basmati rijst

NAGERECHTEN

Een rijk dessertbuffet met diverse bavaroises



MEDITERRAANS BUFFET |39,95

VOORGERECHTEN

Vegetarische Griekse salade

Frutti di mare (Mediterraansezeevruchten salade) 

Couscous salade met reepjes lamsham

Salade van witte bonen met albacore tonijn  

Antipasti (diverse koude Italiaanse hapjes)

Gekonfijte roseval aardappeltjes met beenham en tomaat

Saladebuffet met pluksla, verschillende garnituren en twee soorten dressings

HOOFDGERECHTEN

Traditionele Ossobucco (gestoofd kalfsvlees met tomaat) 

Paëlla met witvis en gamba’s

Gemarineerde kip met yoghurt en oregano 

Lamsham met samfaina groenten (fijne ratatouille) 

Zalmlasagne

Knoflookaardappeltjes uit de oven  

Groente van het seizoen

Roergebakken champignons met rozemarijnolie en grof gesneden groenten

NAGERECHTEN

Flou flou

Churros met poedersuiker  

Tiramisu 

Bloedsinaasappelparfait



OM DE WERELD BUFFET |42,50

VOORGERECHTEN

Gerookte rib-eye met rucola, pijnboompitten en truffelcrème 

Gekonfijte roseval aardappels met beenham en tomaat

Salade met gemarineerde en gerookte zalm op Oosterse wijze 

Salade met gerookte kip,bonen en paprika

Salade van sperziebonen en gemarineerde champignons 

Saladebuffet met pluksla, verschillende garnituren en dressings

HOOFDGERECHTEN

Klassieke mini hamburgers

Penne pastamet Catalaanse gehaktsaus  

Paëlla met vis en gamba’s

Gebakken Hollandse biefstuk met champignons en uienringen

Inde oven gebakken kippendijen, gemarineerd in yoghurt en oregano 

Drie soorten groenten van het seizoen

La ratte aardappel uit de oven met knoflook en rozemarijn

Mexicaanse taco’s gevuld met quorn gehakt, kidneybonen, salsa en ijsbergsla

NAGERECHTEN

Tiramisu

Twee kleuren chocolademousse  

Klassieke ijstaart

Vers fruit

De dinerbuffetten kunnen ook op locatie geserveerd worden, zoals in een van onze 

vergaderzalen (toeslag van 5,- per persoon)



DRANKEN

OPEN BAR NATIONAAL

Nationale open bar bestaat uit mineraalwater, 

frisdranken,Heineken tapbier,alcoholvrijbier,  

vruchtensappen,port,sherry,vermouth,jenever,  

vieux,rosé,witte- en rode wijn.

Eerste uur, per persoon 11,95

Tweede uur, per persoon 9,95

Ieder volgend uur, per persoon 7,95

OPEN BAR INTERNATIONAAL

Internationale open bar bestaat uit nationaal open 

bar uitgebreid met gin,whisky,rum en wodka.

Eerste uur, per persoon 21,95

Tweede uur, per persoon 16,95

Ieder volgend uur, per persoon 12,95

Het is ook mogelijk dat wij de dranken naar verbruik

doorberekenen. Het aantal genuttigde dranken 

wordt dan door ons bijgehouden en achteraf aan u  

doorberekend.



NON-ALCOHOLISCHE DRANKEN

Thee 3,25

WIJNEN glas fles

Verse muntthee 3,75 WITTE WIJNEN

Koffie 3,25 Boschendal 1685 Sauvignon Blanc Grande Cuvée 6,50 35,00

Cappuccino 3,95 Esterházy – Grüner Veltliner 7,00 37,50

Espresso 3,25 Tormaresca Chardonnay 5,25 27,95

Koffie verkeerd 3,95 Altozano Verdejo –Sauvignon Blanc 4,75 26,95

Warme chocomel 3,75

Diverse frisdranken vanaf 3,00 RODE WIJNEN

Mineraalwater vanaf 3,00 Beronia Crianza, D.O.C.A. Rioja 6,00 32,50

Bodega Norton Finca de La Colonia - Merlot 5,25 27,95

BIEREN Bodega Norton - Malbec Reserva 7,00 37,95

Heineken bier van de tap vanaf 3,00 Tres Cigûeñas Tempranillo Bio 4,75 26,95

Speciaal bier van de tap, vanaf 4,50

APERITIEVEN

MOUSSERENDE WIJNEN

Vilarnau Cava Brut 5,95 30,00

Port 4,00 Nicolas Feuilate Brut 59,50

Sherry 4,00 Fratelli Zuliani Vino Bianco Spumante 5,26 31,50

Vermouth 4,00

Campari 4,00 BUITENLANDS GEDISTILLEERD

Jägermeister 4,00

BINNENLANDS GEDISTILLEERD Bacardi 4,75

Jenevers vanaf 4,25 Wodka vanaf 4,75

Vieux 4,00 Gin vanaf 4,75

Likeuren vanaf 4,75

Whisky’s vanaf 4,95

Cognac vanaf 7,50

Alle prijzen zijn vermeld in Euro’s en inclusief BTW.



HEEFT U VRAGEN OF WILT U RESERVEREN?

ONTACT MET ONS OP VIA

mtngs.nh st@nh-hotels.com of +31(0)25 237 8499

NH CONFERENCE CENTRE LEEUWENH RST

Langelaan 3, 2211XT Noordwijkerhout, The Netherlands

nh-hotels.com

mailto:st@nh-hotels.com

